УТВЕРЖДАЮ
Главный врач ОГАУЗ «ИГКБ № 8»
___________________/ Ж.В. Есева
«____»____________20___ г. 
М.П

ЗАЯВКА НА ЗАКУПКУ
11.11.__________2022г.

	№ п/п
	Наименование пункта
	Информация

	1.1
	Наименование структурного подразделения
	Пищеблок

	1.2
	Ответственный исполнитель :
Фамилия, имя, отчество;
Номер контактного телефона
	Тарская Н.М.

	1.3
	Источник финансирования
	☐Средства территориального фонда ОМС
☐Средства от приносящей доход деятельности
☐Субсидии бюджета Иркутской области

	1.4
	Наименование объекта закупки товара (работы, услуги)


	Консервы овощные( огурцы консервированные, икра кабачковая, томатная паста, горошек зеленый, морская капуста.),сок фруктовый.

	1.5
	Расходы, включенные в начальную (максимальную) цену договора (цену лота)

	Оптово-отпускные цены, включают все транспортные расходы.

	1.6
	Сроки поставки товара (завершения работы, оказания услуги) или график оказания услуг, работ

	Начало поставки (не более 5 дней после заключения договора),график поставки-по заявке,конечный срок-по31.12. 2023г.

	1.7
	[bookmark: OLE_LINK1]Место доставки товара (выполнения работы, оказания услуги) 

	Ярославского 300.

	1.8
	Условия поставки товара (выполнения работы, оказания услуги)	

	Качество консервированной продукции (огурцы консервированные, икра кабачковая ,горошек зеленый, томатная паста, морская капуста,) Сок фруктовый, должно соответствовать  ГОСТ ,санитарно –эпидемиологическим нормам                           и гигиеническим требованиям, утверждённых в установленном  порядке , техническим  регламенам. Поставщик должен выполнять обязательства по поставке товара (и оказания сопутствующих услуг), обязательно    предоставлять декларацию соответствия, удостоверения качества и безопасности в соответствии требований настоящего стандарта по технологической инструкции с соблюдением требований технических регламентов или нормативных актов, действующих на территории государства принявшего стандарт. Упаковка должна соответствовать стандартам и требованиям установленных нормативными актами государства, принявшего стандарт.

	1.9
	Начальная (максимальная) цена договора

	

	2.0
	Поставщик (подрядчик, исполнитель) (при наличии):
Наименование, контактное лицо (Ф.И.О. тел., адрес электронной почты)

	














НАИМЕНОВАНИЕ И ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ
(ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ)

	№ п/п
	Наименование
 товара, работ, услуг
	Характеристика товара, работ, услуг, функция или величина параметра
	Ед. изм
	Кол-во

	1
	Горошек зелёный  консервированный В/С, ж/б 400-425г
	Консерва натуральная ,изготавливается из свежих или быстрозамороженных зёрен овощного гороха мозговых сортов в стадии технической спелости залитых раствором из поваренной соли, стерилизованные с установленной технологией. Должны соответствовать требованиям настоящего стандартаГОСТ54050-2010, требованиямТРТ021/2011»О безопасности пищевых продуктов» ,ТР ТС022/2011»Пищевая продукция в части её маркировки»» товарный сорт- высший. Органолептические показатели: зёрна целые ,без примесей оболочек зерна и кормового гороха коричневого цвета, вкус и запах свойственные консервированному горошку, без постороннего привкуса и запаха. Консистенция мягкая, однородная. М/Д горошка от нетто консервов –не менее 60%, М/Д хлоридов 0,8-1,5%,М/Д примесей растительных не более 1%. Потребительская тара, маркировка ГОСТ13799.На этикетке «СТЕРИЛИЗОВАННЫЙ»,»ИЗ МОЗГОВЫХ СОРТОВ» 
	
кг
	
1200

	3
	Икра из кабачков В/С С/Б, Ж/Б 360г,510г.
	Икра овощная- из кабачков должна быть изготовлена с требованиями настоящего стандартаГОСТ5126-2002,по технологической инструкции и рецептурам, с соблюдением правил , утверждённых в установленном порядке В соответствииТРТС021/2011»О безопасности пищевых продуктов»,ТРРС022/2012» Пищевая продукция в части её маркировки» Органолептические показатели: консистенция однородная ,равномерно измельченная с видимыми включениями зелени и пряностей, вкус и запах свойственный икре, изготовленной из кабачков, не допускается  вкус прогорклого масла, постороннего запаха, цвет однородный от светло коричневого до коричневого. М/Д сух. веществ не менее19%,М/Д жира не менее7%,М/Д хлоридов 1,2-1,6%.Маркировка потребительской тарыГОСТ13799.
	
Кг.
	
1000

	4
	Морская капуста(консерва) Ж/Б 220г или.»Салат из морской капусты»
	Морская капуста , изготовленная из водорослей семейства ламинариевых и предназначенная  для пищевых целей должна соответствовать настоящему стандарту ГОСТ или ТУ по технологической инструкции и рецептурам, с соблюдением правил, утверждённых в установленном порядке в соответствии ТРТС021/2011»О безопасности пищевых продуктов»,ТРТС022/2011»Пищевая продукция в части её маркировки».Органолептические показатели: внешний вид-поверхность ровная, чистая, цвет от оливкового до темно коричневого, консистенция  плотная, эластичная, без посторонних привкусов и запахов. Состав- капуста, раст. масло., питьевая вода, соль, сахар, уксусная кислота, пряности, лук. Маркировка ГОСТ13799,на этикетке» Салат дальневосточный из морской капусты»
	
Кг.
	
350

	5
	Огурцы  консервированные В/С, С/Б(680-720г,1400-1800кг)
	 Огурцы   консервированные- консервы из свежих,с добавлением пряностей, спрессованных в банки, залитые уксусной и молочной кислотой, пов. соли, герметично упакованные, В/С. должны соответствовать требования настоящего стандартаГОСТ20144-74,ГОСТ51074-2003(продукты пищевые информация для потребителя),ТРТС021/2011»О безопасности пищевых продуктов»,ТРТС022/2011»Пищевая продукция в части ее маркировки»,ТРТС05/2011»О безопасности упаковки»,ТРТС029/2012»Требования пищевых добавок, технологических вспомогательных средств.  Органолептические показатели: карнишоны  однородные, плотной консистенции, без пустот, хрустящей мякоти без повреждений, без пятен, вкус слабокислый, умеренно соленый, запах приятный с ароматом пряностей, цвет оливково- зеленый, заливка прозрачная,с частицами пряностей, потребительская тара в соответствии ГОСТ13799, с указание срока годности.     
	
кг
	
1200

	6
	Томатная паста В/С,с/б,ж/б.(0,36,1000кг)
	Томатная паста должна быть изготовлена в соответствии с требованиями  наст. СтандартаГОСТ54678-2011,по технологической инструкции и рецептурам, с соблюдением утвержденных правил,в соответствии ТРТС021/2011»О безопасности пищевых продуктов»,ТРТС022/2011» пищевая продукция в части ее маркировки»,
	кг
	200

	
	
	ТРТС05/2011»О безопасности упаковки»,ТРТС029/2012»Требования пищевых добавок, технологических вспомогательных средств. Инструкция№0119/9-1192»О технологическом контроле консервов» Органолептические показатели: консистенция однородная, мажущейся консистенции без темных включений, остатков кожицы, семян, других грубых частиц плодов , цвет – красный, оранжево-красный ,ярко выраженный во всей массе. Вкус и запах ярко выраженный, свойственный концентрированной массе ,без горечи ,пригара и других посторонних вкусов и запахов.. М/Д сухих в.в от25-40% -Маркировка потребительской  тары по ГОСТ13799.
	
	

	
	
	
	
	

	5
	Сок 1л –Т/П,3л -С/Б (фруктовые, фруктово- овощные, овощные восстановленные.)осветлен-ые ,с мякотью.

А) 1л.

	 Соки изготовленные в соответствии с требованиями настоящего стандарта ГОСТ32103-2013,с соблюдением требований или правовых актовТРТС021/2011»О безопасности пищевых продуктов»,ТРТС022/2011»пищевая продукция в части её маркировки»  ТРТС005/2011»О безопасности упаковки». ТРТС023/2011технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей . ТРТС029/2012»О безопасности пищевых добавок ,ароматизаторов и технологических вспомогательных средств» Органолептические показатели: соки восстановленные -однородная не прозрачная жидкость с равномерно распределённой тонко измельчённой мякотью и без неё. Осветлёный- стабильная  прозрачная жидкость, восстановленный с мякотью-однородная, тягучая жидкость с мякотью фруктов и овощей, допускается осадок на дне банки или упаковки. Вкус и аромат хорошо выражены, свойственные соответствующим концентрированным сокам, без постороннего вкуса и запаха, цвет: однородный по всей массе, свойственный  цвету одноимённых фруктов (овощей) из которых изготовлены соки. М/Д сухих. веществ. не более0,3% (осветленных),М/Д с/веществ не более8% (с мякотью) М/Д летучих кислот 0,4-0,5г/л,М/Д , минеральных примесей не более0,005%   .Ст. банка, т/пак должны обеспечивать сохранность соковой продукции.  Маркировка ГОСТ13793.
	





Кг.





[bookmark: _GoBack]
	





4000.




Дополнительные условия:





Приложение к заявке:
1. Коммерческое предложение ООО»Вилора». 
1. Коммерческое предложение»_ИПДжумокД.В.»                        
1. Коммерческое предложение _»  ООО»Сибирский продукт»«                            

Либо: Локальный сметный ресурсный расчет на _____________________________
	




Руководитель структурного подразделения 	
                                                                                                         Подпись                                     ФИО
















