УТВЕРЖДАЮ
Главный врач ОГАУЗ «ИГКБ № 8»
___________________/ Ж.В. Есева
«____»____________20___ г. 
М.П

ЗАЯВКА НА ЗАКУПКУ
________10.11. __2023г.

	№ п/п
	Наименование пункта
	Информация

	1.1
	Наименование структурного подразделения
	Пищеблок

	1.2
	Ответственный исполнитель :
Фамилия, имя, отчество;
Номер контактного телефона
	Тарская Н.М.

	1.3
	Источник финансирования
	☐Средства территориального фонда ОМС
☐Средства от приносящей доход деятельности
☐Субсидии бюджета Иркутской области

	1.4
	Наименование объекта закупки товара (работы, услуги)


	Смесь,(фрукты сушеные),шиповник(сушеный), , курага, изюм.

	1.5
	Расходы, включенные в начальную (максимальную) цену договора (цену лота)

	Оптово-отпускные цены, включают все транспортные расходы.

	1.6
	Сроки поставки товара (завершения работы, оказания услуги) или график оказания услуг, работ

	Начало поставки(не более 5 дней после заключения договора),график поставки-по заявке,конечный срок-по31.12. 2024г.

	1.7
	[bookmark: OLE_LINK1]Место доставки товара (выполнения работы, оказания услуги) 

	Ярославского 300.

	1.8
	Условия поставки товара (выполнения работы, оказания услуги)	

	Качество сушных фруктов  ( сухофруктов -смесь из 5 наименований), , курага , изюм , шиповник сушёный       должно соответствовать  ГОСТ, Сан .эпидемиологическим и гигиеническим требованиям. Поставщик должен выполнять обязательства по поставке товара(и оказания сопутствующих услуг)- предоставлять декларацию о соответствии, сертификаты, Удостоверения качества и безопасности в соответствии требований настоящего стандарта по технологической инструкции с соблюдением требований технических регламентов или нормативных актов, действующих на территории государства принявшего стандарт. Упаковка должна соответствовать стандартам и требованиям установленных нормативными актами государства, принявшего стандарт.

	1.9
	Начальная (максимальная) цена договора

	

	2.0
	Поставщик (подрядчик, исполнитель) (при наличии):
Наименование, контактное лицо (Ф.И.О. тел., адрес электронной почты)

	














НАИМЕНОВАНИЕ И ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ
(ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ)

	№ п/п
	Наименование
 товара, работ, услуг
	Характеристика товара, работ, услуг, функция или величина параметра
	Ед. изм
	Кол-во

	1
	Смесь – фрукты сушеные (яблоко,груша, изюм,чернослив,курага)в равных долях.




	Фрукты сушеные в/с изготовляются в соответствии  с требованиями настоящего стандарта ГОСТ32896-2014.,   с соблюдение требований ТР ТС 021/2011»О безопасности пищевых продуктов»ТР ТС022/2011»Пищевая продукция в части её маркировки».  ТРТС05/2011»О безопасности упаковки»,По стандарту подразделяются на: семечковые, косточковые или , изготавливаются из свежих фруктов или фруктовых п/ф их смеси. Органолептические показатели: цвет в соответствии с видом фрукта, запах  свойственный данному виду, без постороннего запаха . плоды с косточкой- круглые , приплюснутые с выдавленной косточкой, половинки плодов- овальной или правильной круглой формы, со слегка свернутыми краями, не слипшиеся, без повреждений, комкование  не более10%,без постороннего привкуса. Дополнительны примеси по цвету не более5%,м/д влаги от16-19%, м/д сернистого ангидрида не более0,1%. Сведения о продукте размещены на ярлыке, который наклеевается на потребительскую тару.
	

Кг




	

1500



	2
	Плоды шиповника сушеные
	 Настоящий стандартГОСТ1994-93 распространяется на высушенные ,зрелые плоды кустарников различных видов шиповника(розы) семейства розоцветных. Органолептические показатели: Поверхность чистая,цвет от оранжево красного до малинового .внешний вид- плоды целые ,очищенные от чашелистиков и плодоножек, разнообразной формы (шарообразной, овальной,вытянутой). Вкус кисло сладкий вяжущий Без механических повреждений. М /Д примесей не более0,1%,. М/Д влаги не более 15%,М/Д аскорбиновой кислоты не менее0,2%, М/Д общей золы не более3% , М/Д прилка(изменённые плоды,орешки)не более1%.
	
кг
	
1400.

	3
	Изюм (виноград б/к, кишмиш) В/С.
	Виноград сушёный в/с ,б/к..используется после заводской обработке в торговле и О/П.Для выработки используется свежий виноград   ,в соответствии с требованиями настоящего стандартаГОСТ68882-88,с соблюдением требованиийТРТС021/2011»О безопасности пищевых продуктов», ТРТС022/2012»Пищевая продукция в части её маркировки»ТРТС 005/2011»О безопасности упаковки» Органолептические показатели: масса сыпучая, без комков, без плодоножек, цвет от золотистого до жёлтого или красно коричневый. Вкус сладкий, без пост. привкуса и запаха. М/Д незрелых плодов не более5%,М/Д органических примесей не более0,5%,М/Д почерневших не более1%. Наличие личинок,живых вредителей не допускается.М/Д сернистого ангидрида не более0,01%.
	
Кг.
	
200

	4
	Курага(абрикос сушёный)В/С,.группы А,В
	Абрикос сушёный целый б/к- высшего или1с используется после заводской обработки в торговле и О/П.Для выработки используются свежие абрикосы , в соответствии с требованиями настоящего стандарта ГОСТ 32896-214, 28501-90. соблюдением требованийТРТС021/2011»О безопасности пищевых продуктов», ТРТС022/2011»пищевая продукция в части её маркировки», ТРТС005/2011»О безопасности упаковки». Органолептические показатели: цвет однородный от светло- жёлтого, до оранжево красного, плоды приплюснутые с выдавленной косточкой, без примесей, без плодоножек , вкус сладкий или кисло-сладкий , без постороннего привкуса и запаха.М/Д влаги не более18%,М/Д сернистого ангидрида не более0, 1%,М/Д дефектных плодов с механическими повреждениями не более7%,М/Д  прочих примесей не более0,1%. 
	
Кг.

	
200



Приложение к заявке:
1. Коммерческое предложение   ОООПродукт».
1. [bookmark: _GoBack]Коммерческое предложение»ИПДжумокД. В                     
1. Коммерческое предложение ОООСибирский продукт«                            

Либо: Локальный сметный ресурсный расчет на _____________________________
	




Руководитель структурного подразделения 	
                                                                                                         Подпись                                     ФИО







