УТВЕРЖДАЮ
Главный врач ОГАУЗ «ИГКБ № 8»
___________________/ Ж.В. Есева
«____»____________20___ г. 
М.П

ЗАЯВКА НА ЗАКУПКУ
_15.112023г.

	№ п/п
	Наименование пункта
	Информация

	1.1
	Наименование структурного подразделения
	Пищеблок

	1.2
	Ответственный исполнитель :
Фамилия, имя, отчество;
Номер контактного телефона
	Тарская Н.М.

	1.3
	Источник финансирования
	☐Средства территориального фонда ОМС
☐Средства от приносящей доход деятельности
☐Субсидии бюджета Иркутской области

	1.4
	Наименование объекта закупки товара (работы, услуги)


	Сахар  песок, соль повареная пищевая ,мука пшеничная общего пользования, крахмал картофельный, макаронные изделия, вермишель.

	1.5
	Расходы, включенные в начальную (максимальную) цену договора (цену лота)

	Оптово-отпускные цены, включают все транспортные расходы.

	1.6
	Сроки поставки товара (завершения работы, оказания услуги) или график оказания услуг, работ

	Начало поставки(не более 5 дней после заключения договора),график поставки-по заявке,конечный срок-по31.12.2024г.

	1.7
	[bookmark: OLE_LINK1]Место доставки товара (выполнения работы, оказания услуги) 

	Ярославского 300.

	1.8
	Условия поставки товара (выполнения работы, оказания услуги)	

	Качество    продукции должно      соответствовать ГОСТ,Сан.эпидемиологическим и гигиеническим требованиям.Поставщик должен выполнять обязательства по поставке товара(и оказания сопутствующих услуг)- предоставлять декларацию о соответствии, сертификаты, Удостоверения качества и безопасности в соответствии требований настоящего стандарта по технологической инструкции с соблюдением требований технических регламентов или нормативных актов, действующих на территории государства принявшего стандарт. Упаковка должна соответствовать стандартам и требованиям установленных нормативными актами государства, принявшего стандарт.

	 1.9
	Начальная (максимальная) цена договора

	

	2.0
	Поставщик (подрядчик, исполнитель) (при наличии):
Наименование, контактное лицо (Ф.И.О. тел., адрес электронной почты)

	














НАИМЕНОВАНИЕ И ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ
(ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ)

	№ п/п
	Наименование
 товара, работ, услуг
	Характеристика товара, работ, услуг, функция или величина параметра
	Ед. изм
	Кол-во

	1
	Сахар песок.





	Сахар песок должен соответствовать требованиям настоящего стандартаГОСТ2194,ГОСТ 51074-2003(Продукты пищевые информация для потребителя), вырабатываться с соблюдением действующих норм и правил., Требованиям ТР ТС 021/2011»О безопасности пищевых продуктов»ТР ТС022/2011»Пищевая продукция в части её маркировки».  ТРТС05/2011»О безопасности упаковки»,»Сан..Пин2,3,21078-01»санитарно эпидемиологические правила и нормативы. Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности». Органолептические  показатели: Внешний вид –кристаллический ,сыпучий продукт с размерами кристаллов от 0,2 до 0,5мм.Вкус сладкий без постороннего привкуса и запаха. Сыпучесть- сыпучий, без комков, цвет белый с блеском. Чистота раствора- без нерастворимого ,без механических и других примесей Физико- химические показатели должны соответствовать требованиям: Массовая доля сахарозы -99,75%, м.доля влажности-0,14%,м.д  фер ропримесей не более0,003%, цветность (усл. Ед) 0,06, м.д золы -0,05%,м.доля редуцирующих  в.в -0,04%.Потребительская тара в соответствии с требованием настоящего стандарта, установленных нормативными , правовыми актами. Маркировка тары по ГОСТ51074. Ярлык  наклеивается на горловину и прошивается. 
	

Кг



.
	

2500




	2
	Соль поваренная пищевая.
	Соль поваренная пищевая мелкая должна быть изготовлена в соответствии с требованиями настоящего стандарта ГОСТ51574-2000 ,по технологическому регламенту, утверждённому в установленном порядке.ТРТС021/2011»О безопасности пищевых продуктов», ТРТС 022/2011»Пищевая продукция в части её маркировки» Органолептические  показатели: Внешний вид -кристалический сыпучий  продукт.Не допускается наличие посторонних примесей.Вкус-солёный, без  постороннего привкуса. Цвет белый без постороннего запаха.Физико –химичкские показатели должны соответствовать нормам Сан.Пин2,3,21078-01»Санитарно эпидемиологические правила и пормативы ,гигиенические  требования безопасности и пищевой ценности.
	
кг
	
1000

	3
	Мука пшеничная высшего сорта общего пользования.
	Мука пшеничная высшего сорта должна быть изготовлена из мягкой пшеницы, Тип 55-23, в соответствии с требованиями настоящего стандартаГОСТ52189-2003 по технологическому регламенту в установленном порядкеТРТС021/20112»О безопасности пищевых продуктов» ,ТРТС022/2011»Пищевая продукция в части её маркировки».Требования направлены на обеспечение безопасности и здоровья населения.Органолептические показатели:Цвет- белый или с кремовым оттенком,вкус-сладковатый, без хруста при разжёвывании,запах не плесневелый,не горький или ясно выраженный сладкий вкус.Физико-химические показатели должны соответствовать нормамСап.Пин2,3,2 1078-0,1»Санитарно эпидемиологические правила и нормативы, гигиенические требования безопасности и пищевой ценности.Маркировка –ГОСТ51074.Ярлык приклеен и прошит в верхней части мешка.
	
Кг.
	
1500

	4
	Крахмал картофельный сорт высший.
	Крахмал  изготовляется из свежего картофеля, в соответствии с требованиями настоящего стандарта ГОСТ53876-210по технологическому регламенту в установленном порядкеТРТС021/2011»О безопасности пищевой продукции», ТРРС»022/2011»Пищевая продукция в части её маркировки».органолептические показатели:вид-однородный порошкообразный продукт, цвет белый, запах свойственный крахмалу.Физико-химические .показатели:Массовая доля влаги17-20%,м.д общей золы(в пересчете на сухое в-во) –не более 0,35%, кислотность –не более6,0см3, без посторонних мех. Примесей.Пищева ценность У-79,3г, Калорийность -317ккал в 100г продукта.Упаковка в соответствии  с сан. эпид требованиями Сан.Пин2,3,2 1078-01,маркировка ГОСТ51074.
	
Кг.
	
250

	5
	Макаронные изделия высшего ,1 сорта, вермишель.
	     Макаронные изделия группы А высшего сорта изготавливаются  из муки и воды.(зольность не превышает 0,9%) или группы В из муки высшего сорта( зольность не привышает0,75%). В  соответствии с требованиями настоящего стандартаГОСТ31743-212.по технологическому регламенту в установленном порядкеТРТС021/2011»О безопасности пищевой продукции», ТРТС0,22/2011»ТРТС005/2011»О безопасности упаковки» .Органолептические показатели: Изделия однородные и стекловидные на изломе. Цвет –соответствует сорту муки, форма- соответствующая типу изделий, вкус  свойственный данному изделию, без постороннего привкуса, Запах – свойствующий данному изделию,без постороннего запаха .Физико- химические показатели :Влажность не более13%,сохранность при варке 100%,м. доля золы(в пересчёте на сухое в-во)не более1,4%,,металлические примеси не более3мг на 1кг продукта, наличие заражённости и загрязнённости с/х вредителями- не допускается. Маркировка потребительской тары соответствует санитарным правилам и нормам ,гигиеническим нормативам.
	Кг

Кг.

	1000.

450.

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



Дополнительные условия:





Приложение к заявке:
1. Коммерческое предложение  ООО»Вилора»
1. Коммерческое предложение»_ООО»Сибирский продукт»»                        
1. [bookmark: _GoBack]Коммерческое предложение _»  ИП Джумок Д.В.»«                            

Либо: Локальный сметный ресурсный расчет на _____________________________
	




Руководитель структурного подразделения 	
                                                                                                         Подпись                                     ФИО(Тарская н.м.)










