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ЗАЯВКА НА ЗАКУПКУ
От14.11. 2023.

	№ п/п
	Наименование пункта
	Информация

	1.1
	Наименование структурного подразделения
	Пищеблок

	1.2
	Ответственный исполнитель :
Фамилия, имя, отчество;
Номер контактного телефона
	Тарская Н.М.

	1.3
	Источник финансирования
	☐Средства территориального фонда ОМС
☐Средства от приносящей доход деятельности
☐Субсидии бюджета Иркутской области

	1.4
	Наименование объекта закупки товара (работы, услуги)


	Масло растительное, какао порошок, чай, дрожжи сухие.

	1.5
	Расходы, включенные в начальную (максимальную) цену договора (цену лота)

	Оптово-отпускные цены, включают все транспортные расходы.

	1.6
	Сроки поставки товара (завершения работы, оказания услуги) или график оказания услуг, работ

	Начало поставки(не более 5 дней после заключения договора),график поставки-по заявке, конечный срок-по31.12.2024г.

	1.7
	[bookmark: OLE_LINK1]Место доставки товара (выполнения работы, оказания услуги) 

	Ярославского 300.

	1.8
	Условия поставки товара (выполнения работы, оказания услуги)	

	Качество продуктов ( масло растительное, какао порошок, чай гранулированный, дрожжи сухие,      должны          соответствовать ГОСТ ,Сан. эпидемиологическим и гигиеническим требованиям. Поставщик должен выполнять обязательства по поставке товара(и оказания сопутствующих услуг)- предоставлять сертификаты, Декларации        соответствия Удостоверения качества и безопасности в соответствии требований настоящего стандарта по технологической инструкции в соответствии ГОСТ. Упаковка должна соответствовать стандартам и требованиям установленных нормативными актами государства, принявшего стандарт.

	1.9
	Начальная (максимальная) цена договора

	

	2.0
	Поставщик (подрядчик, исполнитель) (при наличии):
Наименование, контактное лицо (Ф.И.О. тел., адрес электронной почты)

	














НАИМЕНОВАНИЕ И ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ
(ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ)

	№ п/п
	Наименование
 товара, работ, услуг
	Характеристика товара, работ, услуг, функция или величина параметра
	Ед. изм
	Кол-во

	1
	Масло рафинированное дезодорированное 920г.
	 Масло рафинированное дезодорированное вырабатывается из семян подсолнечника для не посредственного употребления в пищу и для диетического питания в соответствии с настоящим стандартом ГОСТ1129-2013.. Должно соответствовать, требованиям ТРТС021/2011»О безопасности пищевых продуктов»,ТРТС022/2011»Пищевая продукция в части её маркировки»,ТРРС005/2011»О безопасности упаковкиТРТС024/2011»технический регламент на масложировую продукцию» Сан.Пин2,3,2 1078-01.Качество масла должно соответствовать физико- химическим требованиям, соответствовать кислотному составу по ГОСТ30418и ГОСТ31683, определение м/доли неомыляемых веществ поГОСТ5479 – не более0,1%.Цветное число йода не более 6мг,Кислотность0,3%,м/д влаги не более0,1%. Органолептические показатели: жидкость прозрачная, без осадка ,посторонних привкусов и запахов, обезналиченный  вкус ,цвет  от св.жёлтого до ярко жёлтого.  Потребительская тара(бутылки, фляжки) укупоренные крышками, изготовленными из материалов, разрешённых для контакта с растительным маслом.      Маркировка на каждой упаковочной единице.
	
Кг.
	
2500.

	
	
	
	
	

	2
	Какао порошок –б/с. .фасов(100,200г)
	Какао  порошок  используется непосредственно в пищу, для приготовления напитков. Продукт должен быть изготовлен в соответствии с действующим стандартомГОСТ108-2014,рецептурам и техн. инструкциям с соблюдением требованийТРТС021/2011»О безопасности пищевой продукции»
ТРТС022/2011»Пищевая продукция в части её маркировки»,ТРТС005/2011»О безопасности упаковки» ГОСТ12203(пачки),ТРТС029/20122»О безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств.Соответствие органолептическим показателям: от светло коричневого до тёмно-коричневого цвета,не допускается серый оттенок. При растирании не должен создавать ощущение крупинок, вкус и аромат свойственный какао –порошку, без посторонних вкусовых  запахов. Физико хим.показатели: м/д влаги не более7,5%,м/д жира от12-20% м/д золы не более6%, м/д металломагнитной примеси не более0,0003%.
	
Кг.
	
250.

	3
	Чай  гранулированный 1с (100г)
	Чай должен изготовлен с требованиями настоящего стандартаГОСТ3257-2013 и собл. правовых актовТРТС021/2011»О безопасности пищевой подукции»,ТР Т022/2011»Пищева продукция в части её маркировки»,ТРТС005/2011»О безопасности упаковки» органолептические показатели: внешний вид чая достаточно ровный- сферической или продолговатой формы. Внешний вид настоя чая –яркий, прозрачный, аромат- нежный, вкус -терпкий. Ф.Х показатели: экстрактных водорастворимых в/в(масс)32%, м/д золы 4%, водорастворимой золы 45%.
	
Кг .
	
250

	4
	Дрожжи хлебопекарные сухие ( пакетик 11гр) .
	Дрожжи  должны быть изготовлены в соответствии с требов. наст. стандартаГОСТ54845-2011и собл. правовых актовТРТС021/20112»О безопасности пищевой продукции». ТРТС»Пищевая продукция в части её маркировки».органолептические показатели: Внешний вид- гранулы формы вермишели, мелких зёрен,кусочков,порошка, крупнообразный.Цвет светло жёлтый или светло коричневый, запах свойственный сухим  дрожжам, без посторонних запахов(гнилостного,плесени и др) ,вкус  свойственный сушёным дрожжам, подъёмная доля влаги не более8%,подъёмная сила дрожжей не более60мм.
	
Кг.
	
15

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



Дополнительные условия:





Приложение к заявке:
1. Коммерческое предложение    ИПДжумок Д.В.»                   
1. Коммерческое предложениеООО Вилора»________________
1. [bookmark: _GoBack]Коммерческое предложение _ОООСибирский продукт»_______________

Либо: Локальный сметный ресурсный расчет на _____________________________
	




Руководитель структурного подразделения 
                                                                                                         Подпись                                     ФИО (Тарская Н.М.)















